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COMUNA PISCHIA

i
JUDETUL TIMIS
str. Principala, nr. 261, Pischia
primaria_pischia@yahoo.com; 0256234101

Ap;:*at Prim j A{rei-Raul

CAIET DE SARCINI vb

Caietul de sarcini constituie ansamblul cerinfelor pe baza cirora se elaboreazi de citre
fiecare operator economic propunerea tehnico-economici (oferta).

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si contine cerintele
necesare pentru ofertare;

Obiectul contractului: ,.SERVICII DE CATERING PENTRU UNITAIILE DE
INV/f,T/fMANT DIN COMUNA PISCHIA, JUD. TIMIS", Programul National ,Masa
sanatoasa”.

cod C.P.V. 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli.

1. CERINTE GENERALE PROCEDURALE:

Documentatia de atribuire este publicd, pe site-ul autorititii contractante,
www.comunapischia.ro.

Potentialii ofertanti vor analiza documentele achizitiei si vor elabora oferta pana la data
si ora limita mentionatd in anuntul publicat pe pagina de web a primdiriei, perioada care se
doreste a fi de 3 zile calculate de la data publicarii.

Daca este cazul Autoritatea Contractanta va primi solicitéri de clarificare privind caietul
de sarcini si va transmite raspunsurile necesare, in misura in care acest demers nu ar duce la
amanarea termenului limita de depunere a ofertelor;

Ofertele vor fi depuse la sediul Comunei Pischia: loalitatea Pischia, str. Principald, nr.
261, Com. Pischia, jud. Timis;

Buget alocat: 15,00 lei/meniu, exclusiv TVA.

Numar beneficiari: 277 copii

Nr. zile de scoald anul 2025: 157 (incepand cu data de 10 februarie 2025, fiind
luate in calcul exclusiv zilele de scoal, fard zilele de vacanti si de sarbatori legale).

Buget estimat: 652.335 lei exclusiv TVA

Criterii de atribuire: oferta cea mai avantajoasi din punct de vedere economic
cel mai bun raport calitate-pret; (conform art. 187, alin. 3) lit. a) din Legea nr.
98/2016, privind achizitiile publice).




Modalitatea de punctaj: Se cunoaste pretul platit/portie de méncare (compusi din fel
principal + desert), acesta este de 15 lei exclusiv TVA. In consecinta, pretul nu este criteriu de
evaluare si de punctaj.

Se solicitd ofertantilor inscrisi la procedura definirea unor diverse feluri de mancare, cu
gramaje minime / portie.

Astfel, cunoscut fiind bugetul alocat §i gramajul minim / portie, se va acorda punctaj
maxim ofertei care contine o cantitate mai mare de mancare, in aceeasi suma alocat:.

Algoritmul de departajare:

Fel principal: pondere 80%

Pentru cel mai bun gramaj fel principal se acorda 80 p.

Pentru gramaje inferioare se acorda:

60 p pentru gramaje cu pana la 30% mai mici decat cel mai bun gramaj ofertat
30 p pentru gramaje mai mici cu peste 30% decét cel mai bun gramaj ofertat

Desert: pondere 20%
Pentru cel mai bun gramayj desert se acordi 20 p.
Pentru gramaje inferioare se acorda:

15 p pentru gramaje cu pana la 30% mai mici decét cel mai bun gramaj ofertat
10 p pentru gramaje mai mici cu peste 30% decét cel mai bun gramaj ofertat

Ofertele cu gramaje sub 100 gr (fel principal) si 60 gr (desert) vor fi considerate

neconforme.

Cu precizarea cd se vor avea in vedere mentiunile Anexelor 2 si 3 din H.G. nr. 23/2025
privind instituirea Programului national "Masa sdnitoasd" in anul 2025, se vor depune oferte
pentru umatoarele meniuri (criterii de evaluare a ofertelor):

pdine;

paine;

. Meniu principal:
Meniu 1: Piept de pui (pondere minima 45%) cu sos gorgonzola si cartofi natur,

Meniu 2: Crispy de pui (pondere minima 45%) si cartofi prijiti, paine;
Meniu 3: Orez prdjit cu piept de pui (pondere minima 45%) si legume la wok,

Meniu 4: Cartofi taranesti cu carnaciori la gratar (pondere minima 45%), paine;
Meniu 5: Mamaliga si pui Stroganoff (pondere minima 45%).

Meniu 6: orez cu piept de pui (pondere minima 45%) in sos de soia, paine;
Meniu 7: Piept de pui (pondere minima 45%) la Gritar si orez, paine;

Meniu 8: Pulpa de pui (pondere minima 45%) la gratar si cartofi wedges, péine;
Meniu 9: Paste carbonara (pondere maxima paste 85%);

Meniu 10: Crochete de peste (pondere minima 45%) si cartofi natur, paine;
Meniu 11: Chiftele (pondere minima 45%) in sos de rosii si cartofi piure, paine.

Meniul se va alterna, o variantd neputdnd fi furnizatd mai mult de 1 data pe

sdptamand. O variantd dintre cele enuntate trebuie utilizatd cel putin o datd intr-un
interval de 15 zile de furnizare.

° Desert:

Varianta 1: fruct (mér, banana sau mandarind) (minim 60 gr.)
Varianta 2: strudel cu umplutura de fructe (minim 60 gr.)
Varianta 3: clatitd cu gem de fructi (minim 60 gr.)

Varianta 4: gogoasa simpla/cu gem, melc cu nucd (minim 60 gr.)
Varianta 5: eugenie, budinca, salam de biscuiti (minim 60 gr.)
Varianta 6: felie de chec, iaurt cu fructe (minim 60 gr.)



Desertul se va alterna intre aceste variante, o variantd neputand fi furnizatd mai mult de
1 datd pe sdptimana. Nu se va oferi desert in afara acestor variante si nu se va furniza meniul
fard desert.

NOTA: existd un numir de 4 copii cu alergii, pentru care vor fi livrate meniuri cu cerinte
speciale.
TOTAL MENIURI CU CERINTE SPECIALE LIVRATE: 4, din care:

- 1 copil clasa I-a, Bencecu de Sus (polen, praf, miere)

- 1 copil clasa a VII-a, Bencecu de Sus (miere, lactozi, mucegai, praf, mesteacin)

- 1 copil clasa a V-a Pischia (cacao)

- 1 copil clasa a V-a Pischia (polen si contact cu unele plante)

Pentru meniurile féra cerinte speciale:

NOTA: toate livrarile sunt insotite de paine/chifli sau echivalent - minim 60 gr.

Nota: este posibil ca numarul copiilor inscrisi in unititile de invitimant si fluctueze, de
asemenea numarul de menuri va comporta modificari in functie de numarul de copii prezenti la
cursuri. Consiliul de administratie al unitatii de Inva{dmant stabileste modalitatea prin care se
va face prezenta elevilor/prescolarilor pentru a li se comunica furnizorilor, zilnic, numarul de
portii/pachete alimentare care li se vor distribui elevilor/prescolarilor prezenti la cursuri.

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitifi autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar $i pentru siguranta alimentelor §i sunt pastrate pani la servire, dacd hrana nu este
servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitafile de invitimant preuniversitar, in
conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Ofertantii trebuie sd introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele
categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse §i servicii de transport, incluzind si
serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizirii suportului
alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii
de transport, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a
furnizérii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

Facturarea in sarcina autoritatii se va realiza cu TVA de 9% atét timp cit nu intervin
modificari legislative in privinta nivelului taxei.

In vederea asigurdrii conditiilor igienico-sanitare, pentru unitétile de invitimant care nu
au cantind, produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuie livrate in portii individuale,
in ambalaje alimentare care s respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul,
sigilate si etichetate corespunzitor, insotite de tacAmuri de unici folosinta care permit consumul
in conditii optime de igiena.

Dupa analizarea ofertelor primite Autoritatea Contractanta va intocmi procesul verbal
privind evaluarea si atribuirea contractului in care se vor consemna aspecte formale si
documentele prezentate de fiecare ofertant in parte;

Dupa intocmirea procesului verbal de evaluare si aprobarea acestuia, va fi informat
operatorul economic castigator si ceilalti operatori economici cu privire la rezultatul procedurii
nu mai tarziu de 3 zile de la emiterea si aprobarea acestuia;

Dupa comunicare in termen de maxim 2 zile lucratoare se va incheia contractul de
servicil cu operatorul economic castigator;



2. INFORMATII DE NATURA TEHNICA:

PERIOADA DE IMPLEMENTARE: de la data semnarii contractului (estimat: 10.02.2025)
pana la sfarsitul exercitiului bugetar 2025 (23.12.2025), in perioada desfasurdrii activititii
didactice.

Valoarea estimata: in limita unei valori de 15,00 lei/beneficiar/zi, fird TVA.

NOTA: Limita valorica cuprinde pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de
depozitare a acestora, dupd caz. La cererea motivatdi a pdrintilor/reprezentantilor
legali/ocrotitorilor legali, formulatd in scris si sustinutd de document-suport, inregistrati la
secretariatul unitdtii de invétdmant in care este inmatriculat prescolarul/elevul, prescolarii si
elevii care, din considerente de naturd medicald, culturald sau religioasd, nu pot beneficia de
pachetul alimentar/masa calda, vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei acestora,
in limita valorii zilnice. In acest sens, autoritatea isi rezervd dreptul ca un procent de cel mult
5% din portii sa fie cu cerinte speciale (alergii, mancare de post, etc), contractual urmand a fi
adaptat corespunzitor, in limita aceluias buget alocat.

CONDITII SPECIFICE:

Se vor distribui numai produse alimentare obtinute in unitdti autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei
sanitar- veterinare si pentru siguranta alimentelor in vigoare.

Produsele distribuite vor respecta cerintele previzute de legislatia nationali si europeana
incidentd. Unitdtile care produc, prepard, transportd si distribuie alimente in cadrul acestui
program sunt supuse controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale,
efectuate de cétre personalul de specialitate din cadrul directiilor sanitar-veterinare si pentru
siguranta alimentelor judetene.

in acest sens, se vor prezenta urmatoarele documente de eligibilitate:
a) Certificat Constatator emis de O.N.R.C.;

b) Autorizatie/certificat sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislatiei sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor in vigoare;

¢) Ofertantii vor prezenta o declaratie pe proprie raspundere cd detin capacitatea logisticd
si de personal necesard onordrii permanente si in conditii optime a obiectului
contractului si obligatiilor asumate. De asemenea, din declaratie trebuie si rezulte
asumarea de cétre ofertant a livrarii mancarii necesare, chiar in conditiile interventiei
unei situatii care poate fi asimilatd cazului fortuit (cum ar fi o defectiune tehnica
intervenitd, sau lipsa temporard a unor angajati), sens in care ofertantul trebuie sa isi
asume onorarea obligatiilor chiar si in conditiile de mai sus, indiferent ci aceasta ar
genera costuri mai mari decdt beneficiile (spre exemplificare, comanda este onorati
temporar, pana la remedierea situatiei, de catre un subcontractor asumat de catre ofertant
sau de cdtre un tert sustinator).

Oferta va fi insotitdi de Declaratia de mai sus, precum si de Acordul de
subcontractare/Declaratia unui tert sustinitor care indeplineste capacitatea tehnici si
profesionald pentru a complini eventuale situatii in care contractantul se afla in imposibilitate
de a livra mancarea céatre unitatile de invitdmant beneficiare.

d) Dovada platii garantiei de participare in cuantum de 6.523 lei.



Amplasamente de livrare:
a) Localitatea PISCHIA:
- Nivel prescolar: 23 precolari Grupa Mica/Mijlocie/Mare;
- Nivel primar + gimnazial: 99 elevi
Total copii/elevi = 122

b) Localitatea MURANI:
- Nivel prescolar: 20 precolari Grupa Mica/Mijlocie/Mare;
Total copii = 20

¢) Localitatea BENCECU DE SUS:
- Nivel prescolar: 20 precolari Grupa Mica/Mijlocie/Mare;
- Nivel primar + gimnazial: 94 elevi;
Total copii/elevi = 114

d) Localitatea BENCECU DE JOS:
Nivel prescolar: 21 precolari Grupa Mica/Mijlocie/Mare;
Total copii/elevi =21

Mentionam faptul ca felurile de mancare sunt identice pentru toate categoriile de vérsta
de copii.
» Total copii/elevi = 277 (nr. se poate modifica +/- prin transfer, peste vacanta de vara).
> Necesarul estimat de meniuri = nr. elevi prezenti la cursuri x 157 zile de scoala in
anul 2024.

Se vor avea in vedere prevederile H.G. nr. 23/2025 privind instituirea Programului national
»Masa sanatoasa“ si anume:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de
invatdamant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si
elevilor; de asemenea, produsele de origine animala sau nonanimald din care se prepard aceste
mancaruri trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adidugati in
alimente.

2. Ceapa pregitita in prima faza a etapei de gitire nu se prajeste, ci se indbusi cu apa.

3. Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adadugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de mancare servite; de
exemplu, la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale,
de exemplu, supa cu galusti i friptura cu garniturd din paste fiinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouile se recomandi a fi servite ca
omletd la cuptor.

6. Se recomandd imbogatirea rafiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditdfi si adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oudlor fierte nesectionate dupa fierbere.

8. Méncarea livrata trebuie gatitd in dimineafa zilei in care se serveste, pastrindu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare
si la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitétile de invagimant in care se desfagoara programul au obligativitatea de a pastra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.



Conditii de plata: operatorul economic desemnat castigator va prezenta lunar un raport cu
privire la numarul si categoria de meniuri livrare catre beneficiar. Acest raport, insotit de
avizele de insotire a marfii si documentele ce atesta calitatea si conformitatea vor sta la baza
decontarii serviciilor de catering pentru scoli.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueazi de citre ordonatorii principali
de credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa,
intocmite si aprobate la sfarsitul fiecarei luni de catre reprezentatul beneficiarului.

Plata se va efectua prin virament bancar din Trezoreria statului, in termen de cel mult 5
zile lucratoare de la primirea sumelor aferente facturii emisa dupa receptia lunari a produselor.

Alte informatii:

Controlul respectérii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico-
sanitare prin care pachetul alimentar/masa calda este oferit/oferiti citre elevi/prescolari, precum
si al respectarii unei alimentatii corespunzitoare din punct de vedere nutritional in unititile de
invatamant preuniversitar se exercitd de cétre personalul imputernicit de Ministerul Sanatatii
din cadrul directiilor de sanatate publicd judetene, atributii de verificare si sesizare avand
preponderant cadrele scolare.

Operatorii economici interesati a depune oferta pentru prezenta procedura, au
posibilitatea de a o depune in original la sediul autoritatii contractante panai cel tirziu in
data de 07.02.2025, ora 14.00.

Operatorii economici cu calitatea de ofertanti in cadrul procedurii au obligatia de a
mentiona daca sunt sau nu sunt platitori de T.V.A.

04.02.2025
intocmit: Guran Nicolae-Lucian
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